
シェフこだわりのお料理とともに、屋上からゆっくりと花火をお楽しみいただける限定プランをご用意

・中トロ鮪と旬魚の昆布締め　お刺身�点盛り
・牛タタキの薬味巻き　胡麻だれ
・温泉卵と贅沢魚介のジュレ寄せ
・彩りトマトと鶏むね肉の低温調理 ロメスコソース
・サーモン、ホタテ貝のカルパッチョ
   カラスミパウダーのアクセント

・オマール海老と小ヤリ烏賊　ビスク仕立て
・特選牛ロースのデクパージュ　西洋ワサビとオニオンソース
・天使海老の衣揚げ　マンゴーマヨネーズソース
・茶碗蒸し　ズワイガニの銀餡仕立て
・�種の飲茶 蒸籠蒸し ２種のつけダレ
・��種の寿司BARとお吸い物
・��種のデザート

・ビール
・赤白ワイン
・ウィスキー
・麦焼酎
・カシスオレンジ
・ジントニック
・モスコミュール

・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ブドウジュース
・季節のジンジャー

株式会社BP宴会予約オフィス
お問合せTEL 045-663-4386　受付時間：月～金曜日  10:00～19:00　土・日曜定休

グランドオリエンタルみなとみらい場　所

18:00〜20:00時　間

料　金 ¥18,000税
込

※フリードリンク・サービス料・
　会場使用料込/お一人

日　程 2月21日（土） 2月28日（土）3月21日（土）

花火スペシャルプラン
HANABI SPECIAL PLAN

PA RT Y  S T Y L E
Y O K O H A M A

大切な方々と贅沢グルメ&花火を楽しむ特別な夜を

1日2組
限定！！

料理メニュー ドリンクメニュー

※30名様以上のご宴席のみご案内可能です

豪華特別メニュー
をご用意!!01

SPECIAL 選べるプレミアムドリンク&
豊富なラインナップ02

SPECIAL

ローストビーフ 寿司BAR ローラン・ペリエ


