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表参道駅2分の地に、和＋モダンな新ウエディング施設兼レストランバーを開業 

「THE CLASSICA OMOTESANDO クラシカ表参道」 
2014年 9月1日（月）グランドオープン 

 
全国に 11 会場のウエディング施設を運営する株式会社ブライダルプロデュース（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：今野竜太、以

下「当社」）は、表参道駅 2分の地に、ウエディング施設兼レストランバー「THE CLASSICA OMOTESANDO クラシカ表参道」（東京都渋
谷区神宮前 5-51-1 http://www.classicaomotesando.jp/）を、2014 年 9月 1日にオープンいたします。 
                                           

完成イメージ（外観） 
 
「THE CLASSICA OMOTESANDO クラシカ表参道」が位置する表参道は、新しい時代の潮流を生み出す洗練された場所でありながら、

明治神宮への参道として日本らしい美しさが残された場所。竹林の織り成す景観に囲まれた庭園や、「温故知新」をテーマに細部までこだわ
り抜かれた最先端の建築設備、古都にいるかのような趣を感じさせる回廊等、モダンでありながらも日本の美意識が散りばめられた美空間を
お楽しみいただけます。“今”と“いにしえ”を併せ持つ街・表参道で、和の美しさと日本のもてなしを象徴する新しい形のウエディングスタイル
を提案いたします。 
 
 当施設は、2013 年秋に横浜みなとみらい横浜地区に開業した「グランドオリエンタルみなとみらい」に続き、当社直営 12 会場目のウエ
ディング施設およびレストランバーとして、年間売上 15億円、婚礼数 350 組を目指します。 
今後も、当社の基本理念「Lifetime Happiness～人生を変える結婚式～」をテーマに、多くのお客様にご満足いただけるような”結婚式の

価値”の提供、そして、結婚文化を支える企業として地域経済の発展に寄与してまいります。 
  

「THE CLASSICA OMOTESANDO  クラシカ表参道」主な特長 
 
● セレモニースペース 
 
 収容人数： 
 ～72 名（着席） 
 
 
 
 
 
 
          最上階の中庭に面したセレモニースペース。壁から天井まで全面にガラスを配した開放的で明るい空間。 
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● 披露宴会場 
 
2F パーティルームA ／ 収容人数：～90 名（着席） 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
日本的な“もてなし”の心と“しつらい”の美学がある場所 
ダイナミックで日本的な格天井と泳ぐ鯉が描かれたペンダントライトが特徴的な２F の披露宴会場。地下から立ち上がる竹から木洩れ日が
降り注ぐ、和を基調とした美しい空間です。 
 
B1F パーティルーム B ／ 収容人数：～98 名（着席） 
 
 
 
 
 
 
      
自然と調和し、静寂に包まれた贅沢なプライベート空間 
B1Fの披露宴会場は背の高い竹が植えられたバンブーガーデンに面しています。白を基調にしたインテリアと斜めの木格子に囲われた空間は、
様々な文化が交流する表参道を表現したような「和」と「洋」の融合によるオリエンタルな美しさに溢れています。 
    
● レストランバー（月曜～金曜 ランチ：11:30～15:00／ディナー：17:30～23:00） 
 

クラシカ表参道の料理の監修を務めるのは、京都御所南の地で「RYORIYA STEPHAN PANTEL
（http://www.stephanpantel.com/）」を営むオーナーシェフ、ステファン パンテル。素材の
力を五感で見極める鋭い感性と、味わい、食感、香り、盛付けといった細部に至るまですべてに
彼の美意識が行き届いたお料理の世界を東京の地で紹介したい、そんな思いが実りクラシカ表参
道とステファン パンテルのコラボレーションが実現しました。様々な縛りにはとらわれず、そ
のときどきに出会った食材と真摯に向き合い、その声を聞き、心に浮かぶひらめきを形にする。
クラシカ表参道とステファン パンテルの感性の共鳴から生み出される新しい食の文化をぜひご
体験ください。  
ステファン パンテル 
1972 年、南フランス・プロヴァンス地方に生まれる。13 歳から学校の休日には
父のレストランを手伝い始め、17歳で料理学校に進学。2年後の 1992 年、ニー
スの名門『ホテル・ネグレスコ』へ。その後、パリの三ツ星『グラン・ヴェフー
ル』をはじめ、『ジェラール・フォシェ』や『ジャック・カーニャ』などの星付き
レストランで経験を積み、2001 年に来日。京都にて、『フィリップ・オブロン祇
園』オープン当初よりスーシェフを務め、2004 年には『クーラン・デルブ』のシ
ェフに就任。2006 年には祇園に「KEZAKO」をオープンさせ、大きな話題とな
る。 

 
 
 【店舗概要（レストランバー）】クラシカ表参道 
 
 ■営業時間 ： [ランチ] 11:30～15:00（LO14:30）/ [ディナー] 17:30～23:00（LO22:00） 
 ■定休日  ： 土日祝日   ■席数   ： 124 席  
 ■住所   ： 東京都渋谷区神宮前 5-51-1 ■電話番号 ： 03-6418-1212    
 ※予約可（席のみ予約又はコース指定）、クレジットカード利用可、個室は 5名から最大 12名まで利用可（要予約）  
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「THE CLASSICA OMOTESANDO クラシカ表参道」施設概要 
 
■ 施設名称 ： THE CLASSICA OMOTESANDO クラシカ表参道 
■  住所   ： 東京都渋谷区神宮前 5-51-1  
■ 施設形態 ： レストランバー、結婚式場 
■ 施設規模 ： 地下 2階地上 3階立て 1 チャペル、2バンケット 
              （着席最大 98 人）、レストランバー 
■ 施設面積 ： 敷地面積：838 ㎡／延床面積：1882 ㎡ 
■ 投資金額 ： 約 30 億円  
■ 目標売上 ： 年間売上高 15 億円（レストランバーの売上含む） 
        年間婚礼数 350 組 
        ※披露宴想定平均人数 70 名、組単価想定平均 400 万円 
 
■  開業日  ： 2014 年 9 月 1日 
■ 営業時間 ： レストランバー：月曜～金曜 11:30～23:00 
        （ランチ：11:30～15:00 / ディナー：17:30～23:00） 
        婚礼：火曜～金曜 12:00～20:00 
           土日祝 9:00～19:00 
 
■ 電話番号 ： 03-6418-1212（代表およびレストラン） 
        03-3498-4400（ウエディング） 
■  E-mail  ： info@classicaomotesando.jp  
■  U R L   ： www.classicaomotesando.jp  
    

会社概要 
 
■  会社名  ： 株式会社ブライダルプロデュース Bridal Produce Co., Ltd. http://www.bridal-produce.co.jp 
■   設立   ： 1971 年 12 月 14 日 
■  代表者  ： 代表取締役社長 今野 竜太        
■  資本金  ： 1 億 500 万円  (グループ計 )  
■  所在地  ： 〒231-0023 神奈川県横浜市中区山下町 50-1 ザ コンチネンタル横浜 7F  
■  連絡先  ： TEL.045-661-2801(代) FAX.045-661-2859 
■ 事業内容 ： ウエディング事業、ホテル・レストラン事業、婚礼衣装事業、コンサルティング事業 
■ 従業員数 ： 正社員：グループ計 582 名（2014 年 4月 1日 時点） 
 
 
【本件に関するお問い合わせ先】株式会社ブライダルプロデュース 広報担当：友松あゆみ 
TEL：045-661-2801 FAX：045-661-2859 MAIL：a-tomomatsu@bridal-produce.co.jp 

【アクセス】東京メトロ銀座線（半蔵門線・千代田線） 
 表参道駅 B2 出口 徒歩 2分 


